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Uberall im Freien moglich: auf Parkplatzen, im Wald, Dachterrassen, Gewéchshausern, etg.
mit Crazy Chef Felix Benz
Ich komme mit dem Wokstand und koche vor Ort:

Apéro:

-Mini Frahlingsrollen aus dem Wok mit drei Dipsaucen
angerichtet auf Palmblattplatten.

Dauer des Apéros: ca. 30 Minuten

Direkt Anschliessend }

Rock the Wok: immer frisch aus dem Wok:
Mit folgenden Zutaten kreiere ich leckere Gerichte aus meinem Wok:
- Pouletbrustgeschnetzteltes

- Riesencrevetten Wildfang

- Woknudeln ‘
- 8-10 Sorten frisches, saisonales Gemise (auch exotisches Gemiuse) |
- Jasmin Reis

- Erdnisse, Eier, Chilis, Zitronengras, Ingwer, Curry etc.

(Auf Wunsch natirlich auch Zutaten austauschbar/erganzbar, fragen Sie Felix©)

Die Gaste kénnen mehrmals kommen, ich koche immer wieder eine Pfanne voll. Im Prgjs inklusive
sind Palmblattteller, Einweg Gabeln und Chop Sticks, Servietten(bei Nichtgebrauch kelf§ Preisabzug).
Diverse Saucen und Chutneys zum selber wiirzen.

Dauer Hauptgang: ca. 1.5 Stunden
10 bis 15 Personen inkl. Arbeit, Transport Mietmaterial Schweizweit!! CHF 850.-

Felix Benz
0041 (0) 79 403 44 36
info@seasoning.ch
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