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Check In: (Apéro)
-Mini Friihlingsrollen aus dem Wok mit &
drei Dipsaucen angerichtet auf Palmblattplatten

To the gate: last call! (Vorspeise) %

-Griechischer Salat mit Fetakise und Oliven, Orientalisches
Fladenbrot § /l“’e

- Griines Thai Cu FrY mit Pouletbrust und exotischem Gemiise

— Py

I - Penne al sugo con polpette mit Rindshackfleisch Billchen in %
Tomatensosse

- Paella ,Valenciana‘ mit Meeresfriichten und Chorizo Wurs e

v : Couscous Marocaine vegetarisch mit frischem, saisonalem Gemiise
\ i. und orientalischen Gewiirzen

-Verschiedene Sorten Miniwiirstchen mit Felix hausgemachteg
Senfvariationen e




Die Gaste konnen mehrmals kommen. Im Preis inklusive sind
Palmblattteller, Einweg Gabeln, Servietten(bei Nichtgebrauch kein
Preisabzug).

Dauer Apéro/Vorspeise: ca. 45 Minuten

Dauer Hauptgang: ca. 2 Stunden

Weitere Arbeitszeit und Wartezeiten werden separat berechnet: a CHF 100.-/Std.

CHF 40.- ab 30 Personen

Zusatzlich Transport CHF 1.- pro Kilometer

Felix Benz

0041 (0) 79 403 44 36

Ich komme mit dem Kochstand und koche vor Ort:
auf Parkplatzen, Waldhitten, Dachterrassen,
Gewachshausern etc...mit Crazy Chef Felix Benz
info@seasaning.g
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